
 
 

Z u r  L a t e r n e 
 

 
Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 

 

 

Besondere Empfehlungen  
des Küchenchefs  

 

Wildschweinsülze aus eigener Herstellung  
mit Remoulade, Bratkartoffeln & Salatbeilage 

17,90 

 
Königsberger Klopse vom Kalb 

mit Kapernsauce, Petersilienkartoffeln & Salat  
22,90 

 
Vegetarisches Schnitzel nach „Wiener Art“  

von der Sellerieknolle in Semmel- & Brezelpanande paniert,  
mit Zitronenecke, Wildpreiselbeeren,  

Pommes frites & Salat 
       21,90  

 
Matjesfilets mit Zwiebelringen,  

krossen Bratkartoffeln und Speckböhnchen 
17,90 

 
 

Lachsfrikadelle  
an einer Dijon-Senf- Dillsauce, 

Petersilienkartoffeln und jungen Blattspinat 
19,90 

 

Rosé Garda Classico Rosa di Frati aus der Lombardei 
Ein trockner Rosé mit einem zarten Lachsrosa im Glas.  

Leicht und duftig mit delikater Frucht, Aromen von Weißdorn,  
grünem Apfel & Mandeln. Erfrischend fruchtig und elegant  

mit schönen ausbalanciertem Säurespiel 
Flasche - 33,50 / 0,2l Karaffe 9,50 

 

Weitere Weine finden Sie in unserer Weinkarte,  
sprechen Sie unseren Service an. 

 

 
 

Nur Solange der Vorrat reicht, Änderungen vorbehalten! 


